Pinoa purkkiin kerroksittain:

« 4dl vehndjauhoja, joihin on
sekoitettu 1tl soodaa, 1tl
vaniljasokeria ja 1/4tl suolaa

« 2dlfariinisokeria

« 1dl sokeria

« 1509 valkoista suklaata
pieneksi pilkottuna
« cashew pahkindita 70g

« 1009 taloussuklaata
« pussi varikkaita suklaara-
keita

« 1009 taloussuklaata
« pussi ranskalaisia pastilleja

Joulun lampimat ajatukset valittyvat herkullisien Cookies-aineiden
mukana. Tama muistaminen antaa saajalleen mukavan ja herkullisen
hetken, mutta ei mitaan turhaa tai poisheitettavaa.

Pakettina toimiva, kaunis lasipurkki, palvelee saajaansa myohemmin
vaikka hillon sailytyksessa Se voi olla myds kaytetty, lasinkeraykselta
saastynyt lasipurkki, jonka kannen tuunaat vaikka kankaalla.

Pinoa ainekset purkkiin kerroksittain, liimaa paalle etiketti ja sido
rusetti kauniista narusta tai nauhasta. Etiketin voit tulostaa ja leikata
tasta, tai tehda oman nakoisesi.

Cookies

Tarvitset lisdksi:
170g huoneenlampadista voita
1 kananmuna
Tyhjenna ainekset varovasti kerroksittain pois purkista.
Vatkaa sokerit ja voi vaahdoksi, lisdd kananmuna, jauhot ja
taytteet.
(Jos ainekset ovat sekoittuneet, sekoita kaikki yhteen)
Laita taikina jadkaappiin puoleksi tunniksi ja
uuni ldmpenemadan 175 asteeseen.
Muotoile taikinasta 16-18 palloa ja
asettele ne pellille. Al litista.
Paista uunin keskitasolla 12-14 minuuttia.
Keksit ovat valmiina keskeltd pehmeitd, ala siis paista liian
kauan.
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